[ Menu St Valentin }

entrée / Poisson/vian&e/ dessert 54 €

entrée ou Poisson/viande/ dessert 49 €

entrée

Foic gras de c,anard, comPotéc de pommes au safran d’Alsac,c

Cétcaux de Béziers b]anc, Amazone, Terres D’Arme”e, 2016

Poisson
Deos de cabillaud de lignc étuvé, jus au citron vert

chou de Milan et creme de lentilles

Riesling Streng, Domaine Paumann Zirgel, 2017

viande
Filct de veau réti, houmous de Pois chiche,
pate de datte ~ olivc, carottes ct_jus au Raz E_l Hanout
Magnum F]aisirs cl’f"]arys, Domaine Jamet, 2016

Fromagc
]:romagc clujour et confit cl’oignons aux épices (5upp]émcnt de 6 €)
dessert
5a]aclc ananas et coulis mangue

mousse chocolat blanc ~ clémentine et sorbet litchi

(Gewurztraminer (srand Cru Engc”oerg, Mélanie Ffzister, 2012

Accords mets et vins
2 verres de vin 12cl et 1 verre de vin 8cl 17€
% verres de vin 12cl et 1 verre de vin 8¢ 25 €




