Menu accord mets et vins 23 Avril 2018

l’Aubergc | e Pouc Blcu & le Domaine Pott Gegl

Toasts d’apérithc
Crémant d’A]sace Extra—Brut Faul—Eclouarcl

*k%

T errine de foie gras de canard,
salade de Pisscnlits a Phuile de Combava, compotéc Poirc~citron

Pinot gris Carand Cru [urstentum, 2010

*k%

Lottc de Brctagnc rotie, écrasé de célcri,jus de langoustinc

Ries!ing Carand Cru Schlossberg, 2013

*k%

(Carré de veau francais, Poéléc de choux bio aux graines,

jus au miso-moutarde

Finot noir Ga]cts O]igocéne

« élevé en barriciue de chéne », 2012

*k%

Fommcs Jonagold roties, f-romagc blancala cannc“c,
g]acc au sarrasin et Pétc de sésame noir

Gcwurztrammir\er Grand Cru \SonnenglanzJ 2010

*x%

Calcé

Formule 85 €T TC

(vins, eau, café et service compris)



