qudi 2 Aout soirée Accord mets et vins

Domaine Agathc Bursin a Wcsthaltcn

DePuis P]us de 10 ans, Agatlﬂe Bursin

defforce de transmettre sa Passion dela
nature, du terroir et de son travail de
vigneronne. [ lle affectionne tout
Particuliéremcnt de partager son savoirala
jcune génération que sontles ¢coles ou

enfants de clients au travers de différents

ateliers ProPosées. & : “
' i -

| a Passion pour la terre, voila ce qui conduit Agathc a devenir viticultrice en 2001. Déjé toute
Petite, clle adorait accompagner son grand~Pére ala vigne. (e dernierlui a enseigné Pamour pour

cette P]antc généreuse et la noblesse du métier de vigneron.

A\gathc est Par’ciculiérement attachée a respecter ce Patrimoine qui Jui a été Iégué, en maintenant
sa terre en bonne santé, en Préservan’c la biodiversité dans son vignoble. Vous pourrez aPercevoir,
dans ses murets de Pierres seéches bordant sa vigne, de nombreux nichoirs de huPPes fasci¢es,
esPéce Protégée. Chaque année, de nombreux couP]es de cet oiseau rare donnent naissance a

des oisillons, pour le Plus grand bonheur cl’Agathe.

| aterre est gratigiante, elle vous rend ce que vous lui donnez ceci au travers de soins doux (taille
courte, Pratique de Penherbement entre les rangs, Pai“agc, labours peu ProFonds, Palissage et

ébourgeonnage faits avec beaucoup d’attention, vendanges manuelles...)

Son grand~PérC fui ayant ]égué de vieilles vignes, il est difficile d’accéder en tracteur dans ces
Parce“es. (Cest Pourquoi, elle fait aPPel a Mathieu et a son cheval de trait Violette afin

dentretenir les sols avec les différents outils de labour.

A |a cave, la Pl’xilosoplﬂie estla méme, c’est-a-dire respect clujus de raisin que la vigne nous a

offert. Aucune cl’xaPtalisation, ni acidification ni désacidification.

( est avec Plaisir qu’A\gathe vous fait découvrir le fruit de ce travail.

Son cxploitation viticole de 6 ha se trouve surla commune de \Westhalten. | rois célebres collines
de formation calcaire, le Zinkoepgé, le Strangenberg ctle Bo“enberg, firment une couronne
autour du vi”age. | esvins qui en sontissus Possédent Pidentité forte de leur terroir combiné au
travail minutieux a la vigne. Chaciue cep est unique, chaque cep demande un soin Particu]ier cest

pour quoi Agathe passe sesjoumées au vignob]e ott le travail manuel est de rigueur.



